
 

 
 
 

Grand Hôtel du Montenvers 
Réveillon 2008 

 

Menu 
 

Coupe de Champagne et son Buffet d’Amuses Bouches 
                         (Saumon fumé,Huîtres, Canapés, Mets Chauds, Verrines …) 

 
*** 

Terrine de Foie Gras mi-cuit & compotée de Figues 
 

*** 
Saint-Jacques rôtie, Jus de Potiron 

Purée de Céleri & chips d’Artichaud 
*** 

Granité Savoyard 
 

*** 
Ris de Veau Braisé 
Civet de Légumes  

(oignon grelot, carotte, fève, navet, girolle et poire caramélisée) 
 

*** 
Reblochon & Cumin  en Croquemitouffe 

 
*** 

Surprise du Nouvel An (assiette gourmande) 
 

*** 
 

Eaux minérales, 
Vin Blanc « Condrieu Guigal   » (Côte du Rhône) 

Vin Rouge « Chassagne-Montrachet » (Bourgogne) 
Champagne Ruinart Rosé (1 coupe)  

*** 
Café &  Mignardises  

 

Animation Musicale  
Départ Train en gare de Chamonix à 20 h 00 

 
 
 
 
 
 
 
 


